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‘Nuove strategie per le
intolleranze al glutine: verso

- grano a basso impatto per la
prevenzione della celiachia e
i Patologie correlate

La celiachia & un'enteropatia autoimmune che si
sviluppa in soggetti geneticamente predisposti in

l 8 seguito al consumo di glutine o proteine correlate di
orzo e segale. In particolare, alcuni peptidi resistenti
APRILE alla digestione contengono sequenze immunogeniche

(epitopi) che scatenano la risposta immunitaria nei
soggetti celiaci. La digestione in vitro abbinata alla

spettrometria di massa ha dimostrato una grande
@ efficienza nell'identificazione e quantificazione delle
16:30 ore molecole responsabili delle reazioni avverse al
NUMERO frumento, come la celiachia, I'asma del fornaio, e
PARTECIPANTI I'infiammazione intestinale. In particolare, si é visto che
LIMITATO la quantita di questi peptidi;’proteine dipende da molti

fattori, come il genotipo, la stagione colturale e la
regione di coltivazione. Tra | vari fattori presi
inconsiderazione, le attivita di breeding non hanno

O contribuito significativamente all’'aumento di queste
T proteine. Al contrario, si & notatoe un impatto
100 % online significative della varieta di grane considerata e delle

_ condizioni climatiche.
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